






















※ダイヤル10で予熱してください。





●生豆
　※仕上がり具合により出来上がり分量に多少の誤差が生じます。

100g･････････････

1.　生豆をポットに入れ、ダイヤルを60の位置まで回しセットします。
2.　煎り終わった後､軽く息を吹きかけ､シルバースキン（銀皮）を取り除きます。

《材料6～8杯分》

《作り方》

●ポテト（冷凍）
●サラダ油

150g
大さじ1

･･･････
･･････････

1.　ポテトは解凍せず､そのままでOKです。
2.　サラダ油とポテトをポットに入れ､ダイヤルを25の位置まで回しセットします。
　  

《材料1～2人分》

《作り方》

コーヒー豆　焙煎 冷凍ポテト（栓あり） （栓あり）
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